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Vecchie bottiglie Vini rdm hanno
Vini particolari Barbaresco (Cn) ;i?f;:ifnin:i 90/100 e

Strada Ronchi, 18 che pertanto si collocano

Vino quotidiano Tel. 0173 635145 nell’eccellenza della
: E-mail: roccaalbino@roccaalbino.com produzione italiana.
Vino Slow Sito web: www.roccaalbino.com

Ettari Coltivati: 18

Tipo di coltivazione dichiarata dall’azienda: Convenzionale
Bottiglie totali prodotte: 106.000

Vendita diretta in cantina: si

Angelo Rocca é senza dubbio uno degli attuali protagonisti del Barbaresco. Ha
proseguito il lavoro di vigna e di cantina gia impostato dalle precedenti generazioni
della sua famiglia (soprattutto dal padre Albino) dimostrandosi intelligentemente
capace di portare innovazioni rimanendo al contempo solidamente ancorato alla
tradizione e ai saperi contadini. I vigneti dell'azienda si trovano principalmente a
Barbaresco - in particolare nei prestigiosi cru Brich Ronchi e Loreto - con I'aggiunta
di piccoli ma interessanti appezzamenti a Neive e a San Rocco Seno d'Elvio, in
comune di Alba.

Barbaresco Vigneto Brich Ronchi 2006

Prodotto con uve provenienti da vigne di 40 anni, si affina per 18 mesi per meta in
barriques e per meta in botti grandi da 20 ettolitri. Di impeccabile finezza olfattiva
rapisce grazie ad una bocca sostanziosa e molto elegante, profonda e morbida, di
grande tessitura. Molto rifinito, estremamente ben fatto.

Bottiglie prodotte: 24.000
Prezzo medio in enoteca: 34-38 €
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Fabio Giavedoni
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