trax fore pressliggning av denna ar-
tikel kom ett mejl med ett fasansfullt
innehall:

Stjirnvinmakaren Angelo Rocca har
omkommit i en flygplansolycka, 63 ar gam-
mal.

Mindag den 8 oktober i dr kraschade han
och sambon Carmen Mazza i deras tvisitsi-
- ga privatflygplan niira Alessandria. Det rad-
de tjock dimma vid olyckstillfillet.

Angelo Rocca var tillsammans med vin-
huset Gaja frontfigur vad giller Barbares-
covinerna. Med modern teknik och frans-
ka ekfat satte han agendan och stakade ut
vigen for de andra vinproducenterna i om-
ridet. Barbarescovinernas goda anseende
har till stor del byggts upp just tack vare
Angelo Rocea.

VID MITT BESOK i maj tog han stolt fram en
flaska med skruvkork, en 2011 Dolcerto.
Vingirden ar den forstai omridet som infort
denna modernitet. Firgstarke Angelo Roc-
cavisade dven sin Harley Davidson som stod
parkerad bland vinladorna. Pi viggen satt
en bild med hans gula privatplan, det plan
han senare forolyckades i.

Barbarescos crulige Ronchi vetter mot
dster, strax utanfor byn. Familjen Roccas
vingiu‘d ligger pi toppen med en suverin
utsikt over Barbaresco, Neive och Treiso.
Det stupar brant ner mot den gamla och
‘numera nedlagda jirnvigen mellan Alba
och Neive. Lingst ner odlar man Chardonnay
men hégre upp, pa 250 meters hojd éver havet,
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ANGELO ROCCAS
EFTERTRADARE. Efter
faderns tragiska déd har
dottrarna tagit ver.

Atrivs den sviarodlade Nebbiolodruvan.

Angelo Rocca hade innan sin bortging
gjort massiva investeringar i vineriet med
nya staltankar, nya bottis, nya franska ekfat
och nya vingirdsmaskiner. Han hade ocksi
precis limnat 6ver den prisbeléntavingarden
till sina tre déttrar Daniela, Monica och
Paola.

— 1 dag dger vi 23 hektar med vinrankor,
vi ir néjda med att gora 135 ooo flaskor och
kommer inte att utdka var produktion. Pri-
set for en hektar ligger pa 600 ooo eurol,
siger dldsta dottern Danicla som ér utbild-
ad ekonom.

Sin goda engelska fick hon under en
tremanaders vistelse i London. Daniela har
besdkt Rhone, Bordeaux och Bourgogne,
allt for att fi perspektiv pé branschen. Hen-
nes senaste resa gjck till Australien,

— Nir jag jobbade inom ekonomisektorn
insig jag att det dr mycket svart att gora
karridir som kvinna i Italien. zo10 beslutade

jag mig dirfor for att borja jobba heltid med

familjens vingard.

— [ vinbranschen dr det inte samma motstind
mot kvinnor, fortsitter den tre ir yngre sys-
tern Moncia, som har last fyra ar vid uni-
versitet 1 Turin. Hon har en utmarkt brictisk
accent efter ett ars studier och arbete i Lon-
don.

— Italienska vinlagar och regler dr mycket
komplicerade, forklarar Monica, som med
sina juridikstudier verkligen behovs i fore-
taget. Hon hiller upp en oekad chardonnay
zo11 frin en flaska med skruvkapsyl. Dir-

DANIELA ROCCA, 40 ar
' MONICA ROCCA, 57 ar
PAOLA ROCCA, 30 ar

FAKTA:

Pappa Angelo Rocca (1949-2012)
Vingard Albino Rocca

Adress Strada Ronchi 18, Barbaresco |
Webb | albinorocca.com .
Vinrankor | 23 ha

Anstéllda | familjen

Flaskor 135 000 stycken

efter provar vi en flaska Dolcetto, fiven den
med skruvkapsyl. Jag kan inte hilla mig och
undrar nir vi far se en Barbaresco med skruv-
kapsyl.

—Som sagt, siger Monica med ett leende,
rara DOCG-lagar ir verkligen strikta.

AVEN YNGSTA SYSTERN Paola deltar i prov-
ningen. Hon har gitt sex dr pa hogskolan i
Alba och blivit enotecnica, det vill saga en
typ av oenolog, och lyssnar intresserat nar
Monica 6versitter mina frigor till italien-
ska.

— Av 25 studerande var vi endast tre kvin-
nor, berittar Paola. Det var Rossana Gaja
(vinhuset Gaja), Margherita Povero (F ratel-
li Povero) och jag. Vi dr den forsta genera-
tionen kvinnliga oenologer i landet, sager
hon stolt,

De stora besluten fattade systrarna ge-
mensamt med sin pappa. Nu nir han inte
lingre 4r med dem blir liget ett annat; nu
fir systrarna helt enkelt forlita sig pd att
pappa Angelo hann inf6rliva dem i hant-
verket och traditionen.

~ Med vir fars erfarenhet och kunnan-
de kiinde vi oss trygga, men nu dr det dags
att bevisa att vi kan fortsitta driva hans
livsverk, menar systrarna, ndr jag pratar
med dem en kort tid efter pappans tra-
giska bortging. ]

LENNART TIPSAR: ;
Barbera d Alba Gepin, 2010
(nr 70773, 219 ki, bestill pa system-
bolaget.se) e
Piemontes barbera vixer i crulaget
Ronchi. 80% av vinet har lagrats i

stora ésterrikiska ekfat, bottis, och
20% pa franska ekfat, barriques, i

14 manader.

Medeltit, ung, rédbla farg. Ung;

fruktig doft med inslag av morka bar.
Ung och mjuk smak med hog syrai
balans. Lattare variant av Barbera pa
grund av det svaga aret 2010. Drick

nu eller lagra i 2—4 ar.




